
Aux 1ères loges pour
le feu d’artifice du 14 Juillet.

Start 18h30.

Réservations obligatoires.

Gaspacho de tomates fraîches, tuile de Parmesan,
Tartare de bœuf Belge, courgette et pignons de pin

Saumon d’Écosse à la flamme façon Nobu,
ponzu, yuzu et sésame grillé

Risotto au Parmesan
et petits pois de chez "Vent de Terre"

Suprême de Coucou de Malines
aux écrevisses parfumé à l’estragon,

  légumes de saison et pommes Dauphines

FEU D’ARTIFICE X VEUVE CLICQUOT 
Vous serez accompagnés vers notre espace privilégié
pour admirer le feu d’artifice où nous vous servirons

une coupe de champagne Veuve Clicquot Brut

Pavlova aux fruits rouges, sorbet aux fraises sauvages

MENU = 105€ /pers.

Réservation obligatoire. Validée après réception de l’acompte (50€ /pers.).
Annulation max. 72h à l’avance, dans le cas contraire nous nous réservons

le droit de garder l’acompte à titre de dédommagement.
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